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© OBJECTIFS DE LA FORMATION

A l'issue de cette formation, vous serez capable de :

« Maitriser les techniques de nettoyage et désinfection des surfaces et équipements en zone de
production

« Comprendre et appliquer les normes et bonnes pratiques réglementaires
« Savoir documenter, contréler et valider les opérations d’hygiene
« Prévenir les contaminations et gérer les risques microbiologiques

« Former et sensibiliser le personnel aux exigences d’hygiéne



# POUR QUI ?

« Techniciens et opérateurs en production pharmaceutique ou cosmétique
« Responsables qualité et hygiene en industrie
« Auditeurs et inspecteurs GMP

« Personnel en charge de la maintenance des zones contrélées
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i= Programme détaillé

1 / Introduction au nettoyage et a la désinfection en zone de production

e Comprendre les enjeux d'hygiéne en environnement contrélé
e Identifier les types de contamination et leurs sources

e Présentation des normes et référentiels applicables (GMP, 1SO, FDA)

2 / Bonnes pratiques de nettoyage

e Sélection des produits de nettoyage adaptés aux surfaces et équipements
e Technigues manuelles et automatisées de nettoyage

e Séquence et fréquence des opérations de nettoyage

3 / Bonnes pratiques de désinfection

e Principes des agents désinfectants et modes d’action
e Protocoles de désinfection selon les types de surfaces

e Vérification de |'efficacité de la désinfection

4 / Nettoyage et désinfection des équipements critiques

e Identification des équipements critiques a risque
e Méthodes de nettoyage spécifiques aux équipements sensibles

e Documentation et enregistrement des opérations



5 / Gestion des surfaces en zone de production

e Classification des zones et fréquences de nettoyage
e Techniques pour minimiser la contamination croisée

e Suivi et contrble de la propreté des surfaces

6 / Prévention des contaminations

e Mise en place de barriéres et zones protégées
e Gestion des flux de personnel et matériaux

e Mesures correctives en cas de contamination

7 / Controle et validation des opérations

e Méthodes d’évaluation de I'efficacité du nettoyage et de la désinfection
e Tests microbiologiques et indicateurs de surface

e Interprétation des résultats et actions correctives

8 / Documentation et tracabilité

e Importance de la tracabilité dans les opérations
e Modeles de procédures et enregistrements

e Archivage et auditabilité

9 / Formation et sensibilisation du personnel

e Programme de formation pour les opérateurs
e Sensibilisation aux risques microbiologiques

e Suivi des compétences et recyclages périodiques

10 / Audit et amélioration continue

e Techniques d’'audit interne de I'hygiene

e Analyse des non-conformités et plans d’action



e Optimisation continue des protocoles de nettoyage et désinfection

A Approche pédagogique

«” Support Ecrit et Projection

« Exposés Interactifs, Podcasts et Vidéos

« Brainstorming et Jeux de Réle

« Mises en Situation pour faciliter I'assimilation

« Cas Pratiques et Labs inclus pour leur impact opérationnel

« Test de Validation des Acquis des Connaissances

f3 Prochaines dates programmées

(09 au 13 Nov. 2026 Q Présentiel - Casablanca
(404 au 08 Jan. 2027 Q Présentiel - Casablanca
(01 au 05 Mars 2027 Q Présentiel - Casablanca
126 au 30 Avr. 2027 Q Présentiel - Casablanca
(121 au 25 Juin 2027 Q Présentiel - Casablanca

8 Autres dates possibles sur demande. Contactez-nous pour organiser une session intra-entreprise.
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